RESTAURANT | CATERING | APPAATEMENTS

SPEISEKARTE

Feine Spargelcremesuppe 5.5

Salat mit gebratenem Spargel-Antipastigemise dazu Parmesantomatenmousse 11,5

Salat gemischt klein 45  groB 7,5

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN AUS DEM LANDLE
mit BratensoBe, knusprigen Zwiebeln oder raffiniert mit feinen Rotweinzwiebeln dazu hausgemachte Spatzle 21.-

FLAMMLE LEIBGERICHT
Landschweinfilet und kleiner Zwiebelrostbraten mit SoBenduett, hausgemachten Schupfnudeln, Spatzle und Maultdschle 22,-

KNUSPRIGES LANDSCHWEINSCHNITZEL mit Pommes frites und buntem Salat 17,5

SWR 1-PFANNLE - schmeck den Suden
Schwabisches Ochsenbdéckle in Lemberger geschmort mit Rosmarinkartoffeln und Spargel-Sommergemuse 22,-

FRISCHER SPARGEL AUS DURRENZIMMERN mit Sauce Hollandaise und Krauterflédle 15.-
dazu

Portion Schinken 4,5 Paniertes Schnitzel 6,5 kleines Rindersteak 7,5

SAMTLICHE GERICHTE WERDEN AUS PRODUKTEN UNSERER REGIONALEN LIEFERANTEN HERGESTELLT

Gerne geben wir Auskunft Uber Allergene und Zusatzstoffe. Die Dokumentation kann gerne eingesehen werden.
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INDISCHE SPEISEKARTE

Suppen / Vorspeisen
MULLIGATAWNY SOUP Indische Linsen-Karotten-Kokosmilch Suppe 7.-

CHANNA CHAT MIT TARKARI TIKKI Kichererbsen-Salat mit Cutletbdallchen 8.-

Hauptgerichte
Mango-Murgh. Hdhnchen und Rogenjosh Lamm mit Reis und Paratha (stdindisches Brot) 22,-
INDISCHES ALLERLEI verschiedene indische Kostlichkeiten 27,-

DREIERLEI VEGETARISCH Dal Makhani (Kidneybohnen & braune Linsen), Ennai Kathirikkai (Aubergine), Sabzi Khorma (Gemise)
mit Reis und Paratha (sUdindisches Brot) 19,-

DESSERT KAFFEE

Seeberger BioKaffee — die Schdtze der Natur

Joghurt Mousse mit frischen Erdbeeren 7.- Espresso 22 Latte macchiato, Milchkaffee
Espresso doppelt 3,2 Tasse Kaffee

Indisches Zweierlei Mango Lassi und Rice kheer 7,- )
Cappuccino 3,2 Tasse Tee

Gerne geben wir Auskunft Uber Allergene und Zusatzstoffe. Die Dokumentation kann gerne eingesehen werden.



